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牛骨汤拉面加盟有发展吗

发布日期: 2025-09-22

当地人偏爱使用皋兰县种植的一种稀有小麦品种“和尚头”，用这种小麦磨出的面粉，颜色
微黄，面筋与蛋白质的含量比其他品种高。和面步骤中使用的水，也根据季节有所变化。冬天用
温水，其他季节则用凉水，还要讲究“三遍水，三遍灰，九九八十一遍揉”。这里的“灰”就是
作为食用碱的“蓬灰”。之后是饧面，通过静置发酵的化学反应生成面筋。为了使面条更加爽口
和均匀，师傅需要不断地将面团拉伸、摔打、折叠，如此反复。之后在面团表面涂上防黏的清油，
有顾客下单时，取出其中一块，抻开煮熟即可。对普通食客而言，较新奇的就是看拉面师傅处理
面条。兰州加盟火爆的牦牛肉面品牌是哪个？牛骨汤拉面加盟有发展吗

相传兰州牛肉面“一清、二白、三绿、四红、五黄”（面汤要清，萝卜要白，香菜要绿，辣
椒要红，面条要黄）的制作标准，是一位名叫陈维精的河北秀才发明的。陈维精的回族徒弟马六
七，把制作标准带到兰州，并由后辈在兰州发扬光大。本质上，兰州拉面发迹的故事，与肯德基
如出一辙：哈兰·山德士上校是印第安纳人，却千里迢迢跑去盐湖城卖肯塔基州炸鸡。原因无它：
肯塔基州作为南方蓄奴州，确实有吃炸鸡的文化传统。兰州也有类似的特质：自唐以来，作为丝
绸之路上的重镇，兰州一直是西食东渐的中转站；元以后大量回族的聚居，让牛肉面有了民族基
础；晚清的汉族文人总结出了“一二三四五”制作标准，就好像是肯德基总结出的炸鸡制作标准，
如一管催化剂，把食品从风物上升到了品牌。牛骨汤拉面加盟有发展吗兰州陈记拉面加盟的人多
吗？
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兰州吃清汤牛肉面，去北京吃炸酱面，去陕西吃油泼臊子面，去新疆吃拉条子，去山西吃刀
削面，去武汉吃热干面，去厦门吃线面，去中国台湾吃牛肉面等等，一个个吃过去。然后到，兰
州吃牛肉面！找了一家这个区小吃排名diyi的牛肉面馆！我们去时是上午9点半，店里人还不是比
较多！据说兰州的yitian是从一碗牛肉面开始的！我们也入乡随俗，从牛肉面开始我们的欢
乐yitian！面和牛肉是分开卖的。面8元一碗，是手工拉面，有细面，宽面，毛细的选择。牛肉80
元一斤，自行选择份量，可伴辣，口味随你喜欢。小菜2元一叠，品种还繁多，价格实在感人。排
队的人们，看着师傅们盛出一碗又一碗，自己端着去座位。

兰州牛肉面这么红火，全都是手工现做面条，不是机器压的，也不是手擀面，是拉伸出来的。这
种面放在锅里煮不会砣，不硬不软，口感滑爽，兰州人讲究的就是现拉现卖。手擀面容易砣，机
器面太硬。要想拉出很匀而细的面，就要找到一位很专业的拉面师傅。拉伸的时候需要放入多少
的水，全靠个人的手感，宽的细的有所不同。谁都知道，放多少水那才是手艺，那就是经验，那
就是水平。毛细是比较费事，也是比较难做的一种规格，其它的规格还有八种：三细、二细、细
的、大宽、二宽、小宽、韭叶、等。想加盟兰州牛肉面就到陈记牛肉面加盟总部。
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负责煮面的师傅在水面用柔力拨开打结的面，等到合适的时机一把捞起，身体微倾，用力地
甩干面水，果断地放入碗中。接着熟练地在几秒钟内倒入肉汤，甩入香菜、葱末、蒜苗和两小勺
辣油。身体与双手的协作过程中，每一个动作的力度和位置都恰如其分。宛如繁忙的后厨里，每
个师傅都有自己的走位和“舞姿”。但仔细一想，比起舞者展示身体的曼妙，师傅们的自然动作，
只是为了做一碗好面。为什么说专注的人比较有魅力呢？吃到一碗好面，再看到后厨里的师傅，
没有办法不发出这样的赞叹。兰州陈记牛肉拉面加盟。牛骨汤拉面加盟有发展吗

兰州牛肉拉面加盟前期好做吗？牛骨汤拉面加盟有发展吗

兰州牛肉面的香气飘在空中，此情此景，只有身在兰州的人才能知晓。素朴的原料，都能用
心思玩出花样来。兰州是一个不忘本，能吃苦，却又懂得享乐，不拘成法的城市，就跟这碗牛肉
面一样。兰州牛肉面是兰州的特色之一，是每一个外出漂泊的兰州人无法忘却的乡味儿，也是浓
浓的乡愁。辣椒油粒粒分明，裹挟着金黄的面条。被汤汁“洗礼”过的面条，凑近闻全是浓郁的
香味。汤汁吸饱后，味道更是江湖一绝。汤汁是兰州牛肉面的灵魂，一碗面条全凭牛肉汤底提味，
面条劲道爽滑，麦香味味儿鲜香不刺激，纯汤的香味扑鼻，想着想着口水就出来了，这就是兰州
牛肉面的魅力。牛骨汤拉面加盟有发展吗

兰州陈作林陈记餐饮服务有限公司拥有餐饮服务；牛肉拉面原料的研究、开发、加工及销售；牛
肉拉面的技术指导咨询。本公司成立以来，品牌的规范化，服务理念的宗旨化，逐步实现立足于
甘肃，传承百年的兰州牛肉面文化，目前为止，我公司已拥有连锁店三十余家，遍布于甘肃、兰
州、青海、景泰、金昌、河北、天津、山东、成都等省市，我们将会面向全国，走向全世界的宏
伟梦想。等多项业务，主营业务涵盖陈记牛肉面加盟，牛肉面加盟，牛肉拉面加盟，拉面加盟。
公司目前拥有专业的技术员工，为员工提供广阔的发展平台与成长空间，为客户提供高质的产品
服务，深受员工与客户好评。兰州陈作林陈记餐饮服务有限公司主营业务涵盖陈记牛肉面加盟，
牛肉面加盟，牛肉拉面加盟，拉面加盟，坚持“质量保证、良好服务、顾客满意”的质量方针，
赢得广大客户的支持和信赖。公司凭着雄厚的技术力量、饱满的工作态度、扎实的工作作风、良
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好的职业道德，树立了良好的陈记牛肉面加盟，牛肉面加盟，牛肉拉面加盟，拉面加盟形象，赢
得了社会各界的信任和认可。


